HOTEL BRISTOL
A LUXURY COLLECTION HOTEL

Vienna

FINGERFOOD & COCKTAIL
Arthur Wolfs Cocktail

Norwegische Shrimps in Thousand-Island Dressing mit Eierraspeln
Matjestatar mit Roten Zwiebeln

In Safran marinierter Fjordlachs auf gepfeffertem Gurken-Konfit
Praline von der Entenleber mit Hagebutten-Joghurtsauce
Canapés vom Roastbeef mit Gewtirzzwiebel

Grissini in der San Daniele-Schinkenhtille

Gebackene Dim-Sum mit Meeresfriichteflille und Mango-Dip
Gebratenes Lammfilet am Spiel3 mit Koriander-Joghurt
Golatsche mit Schafskase-Spinatfiille

Saltim Bocca von der Poularde mit Tomaten-Rosmarindip
Conchini Carbonara

Eierlikdr-Eclair, Marillenstreuselkuchen, Bananen-Brot in der Milchschokoladehiille
Limettencreme in der Blatterteigrolle, Cappuccinomousse mit Himbeeren

€ 38,00 pro Person, je 1 Stiick pro Sorte

Mindestanzahl: 30 Géaste, mit reduzierter Auswahl bereiten wir den Cocktail auch sehr gerne bei weniger Géasten fur Sie zu.

Bristol Cocktail

Garnelen Sushi und Maki vom Lachs mit Wasabi
SpielRe von Mozzarella und Kirschtomaten mit Basilikum
Canapés vom Butterfischcarpaccio mit Fenchel
Canapés vom Rindertartar mit Wachtelei

Galantine von der Poularde mit Apfel-Selleriesalat
Vitello Tonnato

Conchini mit Brokkoliftille

Gebratene Dorrzwetschken in der Speckhtille

Schmetterling von der Garnele im knusprigen Kokosmantel mit Soja-Paprikasauce
Piccata mit Tomatenkonfit

Blatterteigtascherl mit Pilzfllle

Weiltes Schokolademousse mit Amarenaweichseln
Kardinalschnitte mit Erdbeercreme, Baumkuchenterrine mit Irish Cream
Schaumrolle mit Pfefferminze, Beerentartelettes

€ 40,00 pro Person, je 1 Stiick pro Sorte

Mindestanzahl: 30 Géaste, mit reduzierter Auswahl bereiten wir den Cocktail auch sehr gerne bei weniger Gasten fur Sie zu.
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.. FUR IHREN INDIVIDUELLEN COCKTAILEMPFANG ZUR AUSWAHL

(DIE GENANNTEN PREISE VERSTEHEN SICH PRO STUCK)

Kalte Snacks

Matjestartar mit rotem Zwiebel € 300
Hausgebeizter Silberlachs mit Dille € 300
Canapés mit Lachstartar und Wachtelei € 330
Canapés von Butterfischcarpaccio mit Ingwergemuse € 330
Norwegische Shrimps in Thousand-Island Dressing mit Eierraspeln € 350
Canapés von Flul3krebsenterrine und Kapernbeeren € 350
Sushi von Garnelen € 350
Maki vom Lachs € 350
Canapée mit Beiriedschnitte und Perlzwiebel € 300
Canapée von Prager Schinken mit Krenraspeln € 300
Canapée mit Rehpastete und Preiselbeerkompott € 330
Canapée mit Serranoschinken und Melonenperlen € 330
Canapée von Rindstartar mit Gewurzgurke € 350
Canapée mit Artischockentartar und Kalbsriickenfilet € 350
Pumpernickel-lldefonso von Fruhlingskase und Liptauer € 300
Canapée mit Fruhlingskase und Broccoli € 300
Spield von Mozzarella und Kirschtomaten mit Basilikum € 330
Canapée von Tomaten, Wachtelei und Kresse € 330
Kalte Snacks auf Tellern serviert

Wiener Rindfleischsulzchen mit Linsenkeimlingen in Kerndldressing € 330
Carpaccio von Thunfisch in Limettendressing € 350
Vitello Tonnato € 360
Kalte Snacks auf dem Loffel serviert

Réucherforelle auf Oberskren € 350
Praline von der Poulardenleber mit Hagebutten-Joghurtsauce € 370
Geraucherte Entenbrust auf Waldorfsalat € 390
Kleine warme Gaumenfreuden, am Buffet angeboten

Diese HorsU oeuvres chauds bereiten wir gerne

bei einer Mindestteilnehmerzahl von 25 Personen fur Sie zu, Preise pro Portion

Gnocchi in Zitronengrasobers mit Chilischoten € 700
Pennette in Basilikum mit norwegischen Shrimps und Tomaten € 700
Traditionelles Schwammerlgulasch mit Krauterknodel € 750
Paella von Landhuhn und Meeresfrichten mit Safran € 750
Hirschpfeffer mit Spatzle € 850
Garnelengrdstl mit saurem Rahm und Lachskaviar € 850
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Kleine warme Kostlichkeiten

Gebratene Doérrzwetschken in der Speckhdille € 300
Wiurstchen im Blatterteig € 300
Conchini mit Brokkoliftlle € 340
Schinkenkipfer! € 340
Quiche Lorraine € 340
Gebackene Dim-Sum mit Meeresfriichtefille und Mangodip € 350
Steirisches Poulardenmignon in der Kurbiskernhtlle € 350
Pikante Blatterteigtascherl mit Pilzfulle € 350
Schmetterling von der Garnele im knusprigen Kokosmantel

mit Soja-Paprikasauce € 370
Golatsche mit Schafskase-Spinatfille € 370
Gebratenes Lammfilet am Spiel3 mit Koriander-Joghurt € 370
Piccata mit Tomaten- Rosmarinkonfit € 370
Kleine Wiener Schnitzer! € 370
Desserts

Beerentartelettes € 200
Linzerschnitte mit feinster Ribiselmarmelade € 200
Eierlikdr-Eclair € 2,00
Dinkel-Marillenstreuselkuchen € 200
Flaumige Biskuitroulade mit Erdbeerobersfiille € 200
Kardinalschnitte mit Kaffeecreme €220
Uberbackene Weichselschnitte €230
Bananen-Brot in der Milchschokoladenhdille €230
Baumkuchenterrine mit Irish Cream € 250
Pariser — Spitz von weil3er Schokolade mit Pfefferminze € 250
,Mozart&*Pistazien-Nougatcremewdurfel € 250
Mini-Rehricken mit Mandelsplitter € 250
Zarte Limettencreme in der Blatterteigrolle € 270
WeilRes Schokolademousse mit Amarenaweichseln im Glas € 270
Feines Cappuccinomousse mit Himbeeren im Glas € 270
Wiener Cremeschnitte € 270
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